
Kuchenkarte
Die Galer i e-Tee s tube  S tuhr  ist bekannt für ihre selbst gebackenen Torten und Kuchen nach
Hausfrauenart. Nicht immer sind alle Torten und Kuchen vorrätig. Gerne nennen wir Ihnen
unser aktuelles Angebot oder nehmen Ihre Bestellung entgegen.

Ostfriesentorte

Unser Bestseller! Mandelbaiser-Decke über
einer Sahnefüllung zwischen zwei Rührteig-
Böden, verfeinert mit aromatischen Rum-
Rosinen oder frischen Erdbeeren.

Schwarzwälder Kirschtorte

Der Torten-Klassiker! Schoko-Bisquit gefüllt
mit Sahne und Kirschen, abgerundet mit
etwas Kirschwasser.

Mohnmarzipan-Torte

Die Nahrhafte! Mohn-Bisquit gefüllt mit Wald-
Preiselbeeren und Sahne unter einer üppigen
Marzipandecke.

Eierlikörtorte (glutenfrei)

Ohne Weizenmehl! Sahne-Füllung auf einem
Boden aus Haselnüssen und Schokolade,
garniert mit einem Schuss Eierlikör.



Quark-Baiser-Torte

Unser Dauerbrenner! Mürbeteig unter einer
knusprigen Eischaum-Decke, gefüllt mit einer
erfrischenden Quark-Pudding-Creme.

Rhabarber- oder Pflaumen-Kuchen

Reich an vielen Vitaminen und Mineralien und
mit einem feinen, leicht säuerlichen Ge-
schmack hat unser Rhabarber-Kuchen bereits
eine kleine Fan-Gemeinde für sich gewinnen
können. Oder probieren Sie unseren leckeren
Pflaumen-Kuchen.

Buchweizentorte (glutenfrei)

Ohne Weizenmehl! Bisquit aus Buchweizen-
mehl, gefüllt mit Wald-Preiselbeeren und
Sahne. Buchweizen ist kein Getreide, sondern
eine Pflanze mit nussartigen Samen.

Frankfurter Kranz

Eine Köstlichkeit! Rührteig gefüllt mit Wald-
Preiselbeeren und hausgemachter Butter-
creme, bedeckt mit gerösteten Mandeln.


